


LÉGENDE 

Pictogrammes

Programme exclusif
Offert exclusivement à l’ITA au Québec. 

Alternance travail-études (ATE)
Programme offert dans la formule ATE pour te permettre, pendant tes études, de mieux 
connaître le domaine dans lequel s’insère ta formation, de valider tes préférences, de créer 
des liens avec les entreprises et d’accumuler de l’expérience.

DEC/BAC Passerelle
Possibilité d’un parcours DEC/BAC ou Passerelle pour faciliter ton cheminement  
universitaire. Ce choix t’est offert si tu as déjà réussi les cours de sciences préalables en 
plus de ton diplôme d’études collégiales (DEC). Voir les programmes universitaires  
accessibles aux diplômés de l’ITA au www.ita.qc.ca.

Stages ou projets à l’étranger
Dans le cadre de ce programme, tu pourrais réaliser un stage de formation ou de  
perfectionnement à l’étranger. Un accompagnement individuel est offert.

Subvention à l’établissement de La Financière agricole du Québec
Une fois diplômé, si tu souhaites démarrer ton entreprise ou prendre la relève de  
l’entreprise familiale, tu peux recevoir 30 000 $ (PCHO, TPQA, TGA, TÉ) ou 40 000 $ 
(GEEA*, TPA, TPHE). www.fadq.qc.ca/financement/releve.html

* Les diplômés en GEEA, profil laitier sont également admissibles au Programme d’aide à la relève
  agricole de la Fédération des producteurs de lait du Québec.

DEC en 2 ans
Si tu détiens déjà un DEC et que tu réponds aux conditions particulières d’admission,  
tu peux envisager de poursuivre un cheminement particulier de 2 ans. À ta demande,  
ton dossier sera évalué par les responsables de ton département.

Taux de placement
 Le taux de placement de nos programmes atteint ou frôle les 100 %.
 Source : Guide pratique des études collégiales au Québec 2011, Indicateur de taux de placement 
               2004-2009.

%



ITA - Institut de technologie 
agroalimentaire 
Si l’agriculture, l’alimentation, l’horticulture,  
l’environnement ou le domaine équin  
te passionnent, l’ITA est ton meilleur choix!  

Nos programmes
Diplôme d’études collégiales (DEC)
•	 Gestion et exploitation d’entreprise agricole (GEEA)
•	 Technologie des productions animales (TPA) 
•	 Technologie de la production horticole et de 

l’environnement (TPHE) 
•	 Paysage et commercialisation en horticulture 	

ornementale (PCHO) *
•	 Technologie du génie agromécanique (TGA) *
•	 Technologie des procédés et de la qualité des 	

aliments (TPQA)
•	 Techniques équines (TÉ) ❖

Attestation d’études collégiales (AEC)
•	 Entreprendre en transformation alimentaire ❖
•	 Stratégies d’intervention en zoothérapie
•	 Gestion d’un parcours de golf *
•	 Fabrication de produits laitiers*
•	 Massothérapie équine ❖

❖ Campus de La Pocatière seulement
* Campus de Saint-Hyacinthe seulement
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L’ITA
Unique au Québec 
L’ITA est un centre de formation collégiale spécialisé 
ayant pour mission première de former des ressources 
humaines qualifiées pour le secteur agroalimentaire. 
Constitué de deux campus, l’un à La Pocatière 	
et l’autre à Saint-Hyacinthe, l’Institut se défini comme 	
un établissement public relevant du ministère de 	
l’Agriculture, des Pêcheries et de l’Alimentation (MAPAQ).

Un emploi dès la fin de tes études 
Fort de 50 ans d’histoire, l’ITA est un centre d’expertise 
dynamique qui, ayant acquis une solide réputation 
auprès des entreprises touchant ses formations, peut 
ainsi t’offrir des stages internationaux et des opportunités 
de carrière exceptionnelles avec des taux de placement 
qui frôlent 100 %.

Une équipe d’experts,  
un enseignement personnalisé
Notre équipe professorale est reconnue pour son 
expertise tant dans les formations spécialisées qu’en 
formation générale. Le nombre restreint d’étudiants 	
par classe et le travail en ateliers permettent aussi 
d’assurer une qualité d’enseignement qui favorise ton 
apprentissage. Voilà ce qui explique que nos diplômées 
et diplômés soient aussi prisés et reconnus dans le 
milieu agroalimentaire.

Des équipements spécialisés pour te former
Dans chaque campus, nous mettons à ta disposition 
des ateliers, des laboratoires ainsi que des équipements 
récents et adaptés à ta formation : fermes-écoles, 	
centre équestre, usines de transformation laitière et 	
alimentaire, jardins pédagogiques, centres de compostage, 
complexes serricoles, etc. 



3

Un ITA vert
Nos deux campus sont certifiés Cégep Vert  

du Québec niveau Excellence. Cette approche cherche 
à conscientiser toute notre communauté aux enjeux 
environnementaux. Plusieurs activités de sensibilisation 
et diverses formations relatives à l’environnement sont 
tenues chaque année.

Nouveautés!
Depuis mai 2011
Unité de production laitière biologique à La Pocatière 

Pour le printemps 2012 
Pavillon horticole écoresponsable à Saint-Hyacinthe 
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CAMPUS DE LA POCATIÈRE 
La Pocatière, ta carrière commence ici! 
La Pocatière est une ville étudiante dynamique de 	
5 500 habitants située dans la MRC de Kamouraska, 
porte d’entrée de la région du Bas-Saint-Laurent, 	
et n’est seulement qu’à 1 h 30 de Québec. Elle est 	
reconnue comme terre d’accueil pour d’importants 
intervenants de la transformation agroalimentaire, 	
des technologies agroenvironnementales et de 	
l’agroforesterie tels le Centre de développement 	
bioalimentaire du Québec (CDBQ) et Biopterre.

Le Kamouraska offre aussi une qualité de vie 	
exceptionnelle, des produits gourmands uniques et 	
une vaste gamme d’activités permettant de profiter 	
du fleuve et des paysages.

Un milieu chaleureux 
Ce sont autant les professeurs et les étudiants que le 
milieu environnant qui créent l’atmosphère unique du 
campus de La Pocatière. Grâce à ce climat stimulant, 	
tu développeras assurément un fort sentiment 	
d’appartenance qui te permettra de te bâtir facilement 
un réseau d’amis, d’échanger tes idées et de mettre 	
en place tes projets à l’école comme à l’extérieur. 
	
Visite le campus!

youtube.com/watch?v=iUQno-Ng3VU

You Tube



infrastructures pédagogiques
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CAMPUS DE SAINT-HYACINTHE  
Saint-Hyacinthe, tournée vers ton avenir!
Au cœur de la Montérégie et à moins de 60 km de 
Montréal, Saint-Hyacinthe, ville-centre de la vaste région 
maskoutaine, marie parfaitement la vie rurale, urbaine 
et étudiante. On y retrouve une concentration excep-
tionnelle d’institutions d’enseignement, de laboratoires 
de recherche et d’industries liées à l’agroalimentaire. 
D’ailleurs, elle détient depuis 1993 le titre de Technopole 
agroalimentaire.

De plus, avec ces 51 000 habitants, cette ville est 
réputée pour son agrotourisme, son marché permanent, 
ses activités sportives, culturelles et de plein air et sa 
panoplie de fêtes, de festivals et d’expositions.

Une qualité de vie à découvrir
Le campus de Saint-Hyacinthe, en offrant un 	
enseignement pratique par sa dimension humaine et 
son environnement calme et paisible où l’on retrouve 
tous les services, se veut un endroit parfaitement 	
désigné pour poursuivre des études.

Visite le campus!

youtube.com/watch?v=FNJZpY_OLAY

You Tube
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LA VIE ÉTUDIANTE
Nos deux campus regorgent d’activités parascolaires, 	
sociales, culturelles, communautaires et sportives 
de tous les niveaux et pour tous les goûts. Ainsi, par 
exemple, tu pourras choisir de jouer au football, au 
volleyball ou de faire de la menuiserie à La Pocatière 
alors qu’à Saint-Hyacinthe, tes choix pourront se porter, 
entre autres, sur le basket-ball, la natation ou la radio 
étudiante.

De plus, tu auras la possibilité de t’impliquer dans 	
une des nombreuses associations étudiantes ou dans 	
différents comités. 

Les services aux étudiants
Chacun des campus t’offre :
•	 Service d’aide financière 
•	 Service de logement
•	 Service d’aide au placement
•	 Service d’aide psychosociale
•	 Aide pédagogique individuelle (API) 	

ou Conseillère aux étudiants
•	 Centre d’aide en français (CAF)
•	 Aide à la réussite
•	 Assurance-accident

De plus, le campus de Saint-Hyacinthe offre :
•	 Garderie Alakazoum
 

Des bourses 
Chaque année, 100 000 $ en bourses sont remis 	
par l’industrie à nos étudiants. Ces sommes sont 
octroyées, entre autres, dans le cadre de nos 	
événements institutionnels : Remises de diplômes, 	
Gala de l’excellence au campus de La Pocatière 	
et Gala Méritas au campus de Saint-Hyacinthe.
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Choisir l’ita
Admission                     DATE LIMITE – 1er mars
Ta demande d’admission se fait en ligne! 
Au www.sracq.qc.ca, pour les programmes offerts au 
campus de La Pocatière par le SRACQ.
Au www.sram.qc.ca, pour les programmes offerts au 
campus de Saint-Hyacinthe par le SRAM. 

Programme DEC 
Pour être admis à l’ITA dans un des programmes 
conduisant à un diplôme d’études collégiales, 	
les conditions d’admission générales sont : 
1.	Avoir obtenu ou être en voie d’obtenir ton DES et 

satisfaire, le cas échéant, aux conditions particulières 
d’admission au programme.

2.	OU Avoir obtenu ou être en voie d’obtenir ton DEP en 
continuité avec les programmes offerts à l’ITA et avoir 
réussi les matières suivantes :
•	 Langue d’enseignement de 5e secondaire; 
•	 Langue seconde de 5e secondaire; 
•	 Mathématiques de 4e secondaire. 

Pour les conditions d’admission par programme, 	
voir les Préalables spécifiques dans la section destinée 
à chacun.
Certains crédits pourraient t’être accordés à la suite de l’étude de 
ton dossier. 

Admission à la session d’hiver
Si tu veux entreprendre tes études à la session d’hiver, 
fais-nous parvenir ta demande avant le 1er novembre  
2012 par l’entremise des services régionaux d’admission 
(SRACQ ou SRAM). Tu seras alors inscrit à des cours 	
de formation générale et possiblement à un ou deux 
cours de spécialisation n’exigeant aucun préalable et ce, 
pour une seule session à temps plein. Le cheminement 
prévoit que tu seras par la suite inscrit à l’automne à la 
session 1 du programme technique choisi.

Droits liés à une inscription à l’ITA
Pour un étudiant du Québec inscrit à temps plein :
•	 Droits de scolarité : aucun
•	 Droits liés aux études : 190 $ par session* + le coût 

des volumes 
     * Ce montant inclus : notes de cours, cahier de travaux  
       pratiques, association étudiante, services aux étudiants.
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Au-delà de ta spécialisation, il existe tout un monde!

Une formation générale  
reconnue
Sais-tu que la réussite de ces cours est 
obligatoire pour obtenir ton DEC?
Dans tous les collèges du Québec, la formation générale 
est constituée de 14 cours suivis par tous les étudiants, 
peu importe leur spécialité : 
•	 4 en français
•	 3 en philosophie 
•	 2 en anglais
•	 3 en éducation physique
•	 2 cours au choix, dits « complémentaires »

Pourquoi des cours 
de formation générale à l’ITA? 
Parce qu’un employeur cherche plus qu’une personne 
compétente dans ses fonctions, il recherche aussi 	
une personne capable de communiquer et de défendre 
ses idées, responsable, maximisant son potentiel par 
de saines habitudes de vie, une personne ayant un bon 
jugement et la capacité de trouver des solutions créatives 
pour s’adapter au changement. 

La formation générale aborde les questions les 	
plus fondamentales de l’existence humaine, qui sont 
essentielles à ton développement physique, intellectuel, 
social et moral. Elle te permettra de faire des 	
apprentissages utiles et transférables pour améliorer tes 
habiletés linguistiques, développer ta pensée critique, 
approfondir ta culture et adopter de saines habitudes 
de vie. 
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Les cours de français
Au collégial, à l’exception d’un cours consacré à la 
communication écrite et orale, les cours de français sont 
avant tout consacrés à la littérature. C’est essentiellement 
par cet art qu’on améliore sa maîtrise de la langue et 
qu’on s’ouvre sur le monde. 

Les cours de philosophie
Nos manières de vivre et de voir les choses doivent 
énormément aux philosophes d’hier et d’aujourd’hui. 
Les découvrir, c’est affiner son ouverture d’esprit, 	
remettre en question les préjugés, et développer une 
pensée critique face au monde et à soi-même.

Les cours d’anglais
Perfectionner ta maîtrise de la langue anglaise, c’est 
élargir tes horizons personnel et professionnel. L’ITA 
t’offre tout le soutien possible pour acquérir des habiletés 
de communication en lien avec ta spécialisation.

Les cours d’éducation physique 
Tout en profitant de l’expertise de nos professeurs et 
de la qualité de nos équipements, tu pourras te laisser 
tenter parmi plusieurs activités sportives et de plein air 
selon les choix offerts par chacun des campus : 	
canot-camping, badminton, natation, entraînement 	
en salle, ski de fond, etc.

Les cours complémentaires
Ta formation générale se complète par deux cours 	
complémentaires touchant des domaines différents. 
C’est à toi de choisir, selon ton campus et la session, 
parmi ceux offerts : photographie, soins d’urgences, 
espagnol, cuisine, etc.
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GESTION 
ET EXPLOITATION 
D’ENTREPRISE AGRICOLE
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C’est pour toi si… 
tu veux devenir propriétaire  
d’une entreprise agricole
en productions végétales 
ou animales

CAMPUS DE LA POCATIÈRE • CAMPUS DE SAINT-HYACINTHE
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TU AS UN INTÉRÊT POUR
•	 les végétaux et les animaux
•	 l’environnement
•	 l’équipement et la machinerie agricoles
•	 la gestion d’entreprise 

ET TU VEUX APPRENDRE À 
•	 gérer une entreprise agricole en respectant 

l’environnement;
•	 faire la mise en marché de produits ou de services d’une 

entreprise agricole;
•	 élever et soigner des animaux;
•	 cultiver des végétaux;
•	 dépister les ennemis des cultures;
•	 préparer et entretenir des sols;
•	 effectuer l’entretien et les réparations mineures de 	

la machinerie et des bâtiments.

TES POSSIBILITÉS DE CARRIÈRE
•	 gestionnaire ou gérant d’une entreprise agricole
•	 producteur agricole
•	 exploitant agricole
•	 technologue en assurances agricoles

ORGANISATIONS  
OÙ TU POURRAIS TRAVAILLER 
•	 fermes
•	 organisations de services à la production agricole 	

et d’amélioration des troupeaux laitiers
•	 La Financière agricole du Québec
•	 groupes-conseils agricoles
•	 et bien sûr… ta propre entreprise!



GESTION ET EXPLOITATION  
D’ENTREPRISE AGRICOLE

Préalables spécifiques : Aucun

Voies de spécialisation
Ton choix de spécialisation doit être mentionné lors de ta demande 
d’admission

Campus de La Pocatière
Productions animales	 Productions végétales   
Profil : laitier traditionnel 	 Profil : maraîcher
et biologique, porcin, 
bovin, caprin, avicole ou ovin

Campus de Saint-Hyacinthe
Productions animales 	 Productions végétales
Profil : laitier, porcin, bovin, 	 Profil : fruitier et maraîcher 
caprin, avicole ou ovin 	 et grandes cultures

Un aperçu de ta formation 

Tu es une relève non traditionnelle?  
Tu ne viens pas d’un milieu agricole ou, pour différentes 
raisons, tu ne peux pas reprendre l’entreprise familiale? 
Nous t’offrons un accompagnement particulier pour te 
permettre de réaliser le rêve d’avoir une ferme. 

15

Campus de La Pocatière Campus de Saint-Hyacinthe

1re année

Sessions d’initiation aux diverses tâches 	
de l’exploitant agricole.

Session d’été de 13 semaines 
incluant un stage de 7semaines

Stage estival de 15 semaines 
hors de l’entreprise familiale

2e année

Deux sessions touchant la gestion des divers programmes liés 
au fonctionnement d’une entreprise.

Stage estival de 15 semaines

3e année
Deux sessions axées sur les responsabilités 	

du dirigeant d’entreprise.

Saint-Hyacinthe
97%



AU PLAISIR DE T’Y
 CÔTOYER!



TECHNOLOGIE 
DES PRODUCTIONS 
ANIMALES
153.A0 
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C’EST POUR TOI, SI… 
tu veux te familiariser  
avec différentes productions  
animales et offrir  
un soutien technique

CAMPUS DE LA POCATIÈRE • CAMPUS DE SAINT-HYACINTHE
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TU AS UN INTÉRÊT POUR
•	 les animaux et les végétaux
•	 l’environnement
•	 le service-conseil
•	 la gérance

ET TU VEUX APPRENDRE À 
•	 assurer un soutien technique en regard des pratiques propres 

aux productions animales en régie conventionnelle et biologique 
(alimentation, amélioration génétique, régie de l’installation et de 
l’équipement);

•	 appliquer un programme de culture destiné à l’alimentation 
animale;

•	 analyser la situation technico-économique et financière d’une 
entreprise agricole;

•	 analyser l’aspect de la protection de l’environnement en 	
production animale.

TES POSSIBILITÉS DE CARRIÈRE
•	 conseiller agricole
•	 représentant commercial 
•	 producteur ou gérant de production
•	 technologue en gestion agricole
•	 conseiller en financement agricole ou assurances agricoles
•	 inspecteur 

ORGANISATIONS  
OÙ TU POURRAIS TRAVAILLER 
•	 entreprises de services-conseils
•	 entreprises d’approvisionnement à la ferme
•	 organismes gouvernementaux
•	 établissement d’enseignement
•	 entreprises agricoles et regroupement de producteurs agricoles
•	 Agence canadienne d’inspection des aliments



99%

TECHNOLOGIE DES  
PRODUCTIONS ANIMALES

Préalables spécifiques : Mathématiques, séquence Culture, 
société et technique de la 4e secondaire ou, selon l’ancien régime, 
Mathématique 426 ou 514. 

Un aperçu de ta formation
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Campus de La Pocatière Campus de Saint-Hyacinthe

1re année

Exploration de la régie des 	
principales productions animales 
et des cultures destinées à 
l’alimentation animale.

Stage estival de 6 semaines

Acquisition des notions liées à la 
physiologie des plantes et des 
animaux.

Stage de 12 semaines en entre-
prise agricole uniquement pour 
les personnes dont l’expérience 
est jugée insuffisante.

2e année

Deux sessions d’apprentissage 
de la démarche-conseil et 
d’application de l’alimentation et 
des techniques de productions 
animales et végétales.

Deux sessions sur les notions :
• d’alimentation animale;
• de génétique;
• de soutien technique dans 	
   les différentes productions 	
   animales. 

Stage d’une semaine à la session 4

3e année

Deux sessions sur la pratique de 
la démarche-conseil et l’évaluation 
économique et financière des 
conseils techniques.

Stage d’au moins une semaine

Deux sessions sur :
• l’évaluation de l’impact 	
   économique et financier 	
   du conseil technique;
• la protection de l’environnement;
• le soutien technique aux 	
   productions animales et au 	
   programme de récolte et 	
   de conservation des cultures.



AU PLAISIR DE T’Y
 CÔTOYER!



Tu veux en savoir plus...
Campus de La Pocatière
401, rue Poiré
La Pocatière (Québec)  G0R 1Z0

Téléphone : 	 418 856-1110
Télécopieur : 	418 856-1719 
scitalp@mapaq.gouv.qc.ca

Campus de Saint-Hyacinthe
3230, rue Sicotte, C.P. 70
Saint-Hyacinthe (Québec)  J2S 7B3

Téléphone : 	 450 778-6504 
Télécopieur : 	450 778-6536
ita.st.hyacinthe@mapaq.gouv.qc.ca

www.ita.qc.ca

Ce document n’a pas de valeur légale. Toute information qui y est contenue peut être modifiée sans préavis.
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Supervision : Rosaire Ouellet			   Impression : Impressions soleil
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Révision linguistique : Jeanny Couture	

Les textes sont à jour en date du 14 juillet 2011
ISBN : 978-2-550-62139-3



C’EST L’OCCASION 
DE VENIR NOUS VOIR!
Portes ouvertes
Dans nos deux campus
Le samedi 19 novembre 2011 de 10 h à 15 h

Étudiant d’un jour 
Si tu souhaites vivre une journée dans l’un de nos programmes!
Inscription en ligne au www.ita.qc.ca

Salon national de l’Éducation Montréal
12-13-14 octobre 2011
Place Bonaventure

Salon Éducation Emploi de Québec
26-27-28-29 octobre 2011
Centre de foires de Québec

L’ITA dans ta région
Surveille notre présence dans une école, 
un salon ou un événement de ta région!

www.ita.qc.ca
Viens nous rejoindre sur Facebookf


